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DUAL BULCER

IMPASTATRICE A DOPPIA SPIRALE = DOUBLE-SPIRAL MIXER » WENDELKNETER MIT DOPPELWERKZEUG

Con DUAL MIXER la tecnofogia dell'impasto cambia aspetio.

L'amalgama e ka raffinazione dell'impasto vengone realizzati non attraversa |"attnito tra utensile impastatore
@ vasca, ma sfruttando l'effetto di compressione e decompressione a cui 1a pasta & soggetta nel passaggio
tra | due utensili. | vantaggi sono evident):

* minor attrite = minor riscaldamento,

» doppio utensile = minor tempo di impasto @ maggior omogeneita nella miscelazione & nell'amalga-
rma dedh ingredienti.

Tutto questo, sommato alla facilita d'usa, fa della DUAL MIXER una macchina veramente “speciale”.

With DLIAL AMIXER. the rechmology of mixing & fevolubionized.

The amalgamation and the refinement of the dough are not accomplished by means of the frictian
between the mixing ool and the bowd, but by utilizing the compression/decompress/on affect which the
dough undergoes while passing from one fopl to the next. The advantages are obwvious:
* Jess friction = loss heat

= dual tools = lower mixing hime and greater smoothness in mixing and kneading of ingredients.
All this, combined with ease of use, makes the DUAL MIXER a really special maching.

PAit dem DUAL-MIXER verandert die Knettechnologie vollstandig ihr Aussehen

Die Knetrnasse und die Verfeinerung der Masse wird nicht durch die Reibung zwischen Werkzeug und
Becken sondern durch das Ausnutzen des Anspannungs- und Entepannungseffekts, erzielt dem der Teig
beim Durchlaufen der beiden Werkzeuge unterliegt. Die Vorteile sind offensichtlich
* geringere Reibung = gerirgere Enwarmung.

sdoppehtes Werkzeug = geringere Knetzeit und groBere GleichmaBigkeit in der Mischung und Knetmasse
der futaten.

All das, kombiniert mit der Einfachheit der Anwendung macht aus dem DUAL-MIXER etwas ganz
"besonderes”




CARATTERISTICHE TECHICHE
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TECHMICAL FEATURES
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TECHMISCHE EMGENSCHAFTEM
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OPTIONAL

La macchina pud essere, a nchiesta, equipag-
giata con

s Tastiera digitals ped |3 mMemonzzanone &
successiva utlizzagione of dversi programme di
wnpaste dnax 1000 | dati programmati, « dati
slantana @ la tipelogia di eventuadl anamalis,
sona visualizzabili su apposito display
afsrumerico,

* porta seriale per |l collegamente della
macchina ad un computer separalo ok per
wersiona con tastiera digitakel

* dispositivo per & misurazione & vsualiz-
zanone del valore istartaneo della temperatura
delimpasto per mezzo d una sonda montata
=u apposio rachistone

Possibil®d, a richiesta, di fermare la macchina
Quando 1a tamperatura raggiungs un vakire
preimpostato. A ulernons richiests il valore dedls
Temparanura pud Sesere convertito in un segralke
gestinla da un computer saparato

Lpan raguest e maching <an be equinped
with tha folowing:

= chvta) kepboard for storage and (afer wse of
METOUS MG Drograms (ue to 1601, The
programmed dels, corrent dafa ang any
probiems can be sean on the appropriats
aphanumenc displey;

» zariyl port 1o connect the machine fo &
sparate computer fonly for modil with agital
kaybaard);

* dewrce for measaning and visualzing the cur-
ren! vnlie of the dough lempersture by mass
of & prole mounTed on e saprooiale svapes
It is also possiDle, f needed, o sfop e
machine when me femperature has reached a
pre-sal wle Ako on fequest, the valus of the
renperature can be canverrad inde a signal
which can be processed by & Sepa@te compuee

ZUBENOR

Dia Mazching kann suf Wursch el folpenden
Zelehir ausgesiaited weroan

s Digitalas Tastanfedd Zur Spaichanng wnd
nachricigender Versendung von verschiadanan
Knedprogrammen max. 100). Ose gespeichertan
Datan, ave -0aren und' die Beschalfeninedt
avantusler SHrUNgen SN AUl MNEM aipenen
alphanumaerischen Display ersichtich;
o Sereller Ausgang fir die Yerbindung mit
airan gelrenulén Compuber (nur fdr dle
Ausfifrang mit dem digifalen Tasfenfalal,
* Vornchiung zum Messen und Scidbamachan
der &Temperatur der Knefrmesze durch aine,
aul amem efgens befastigren Abschaber
angediachite Sonde

Auf Wunsch bestcht die Moglichkalr, die
Maschine bai Erreichen aner vorgegebenen
Termperatur anzuhalten. Aull welberan Wunsch
kann der Wert der Tempearafr i ain Signal
umgewandelt werdan, das von einem
gefrerviten Computer aus gakenk? wenden kann.
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