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DEUTSCH ]

Impastatrice particolarmente indi-
cata per pandia e pasticosne.

Il usterna di impaste a braccl wil-
fanti permetle una maggione ossi-
genazicone dellimpasto @ nen ne
pooweca | rscaldamento anche ala
velocits o lavoro pil elevata
Struttura In fusione di ghesa; tra-
smisione del meto on sistema o
ingranagge in bagno d'obo @ cin-

ghie. Hraco impastaton in acciaie  ha

inax ad eleyata redistenzs, vasca
In acTiaio Mox.
Due vedoata o movimento braca

Moy pavticudarty suitable for bake-
nes and pastry-shops. The double
AN kneading spslem ensures gre-
ater axpgenstion of the dough
and does net heat It even when

opevating at the highest working

The support structure is in cast-
frony the drive fransnEson spstem
& based an & st of belrs and ol
th submerged gears. High res-
starce stanless steel knasaing ar-
ms, staindess steal bowl. Two am
speecks avarlalde.

Potrn particulisrement indiquée
pour boulargenes et patissenes. Le
systéme de pétrissage A bras
plonpaants permet une meilleure
cxypenation de la pate sans en
provequer e réchaufierment, méme
aux vitesses de travail les plus
e

Structure en moulage de fonte |
Transmission o mouvement par 1n
systéme de courrcies et
d'ergrenages en bain d'huile Bras
PEITESELNS N 08 Nos 4 resstance
dlevda, cuve en acier inox. Deux
witesses de mouvement des bras,

Kneter ‘Mascine eingehend
gesignete fur die Backersien und
Konditoreien, Das Knetsystern mit
Entauctanmen eflaull eine bessarne
Saverstoffanrechaning des Teges
und verursacht auch bei hochster
Arbmugeschwmdagkeff keine

D'rbact sowie Lber Keilemen
Sehr straparierfahige Knetarme,
und Kesos), Oevdeszw reatfraam
Edaktail 2we Geschwandipkenten
der Knansankzeuge.

CARATTERISTICHE TECNICHE - TECHNICAL FEATURES - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES - TECHNISCHE DATEN
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Visit our Website at: www.fmebakery.com
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